PESCADOR




PESCADOR

bistrot

CRUDO DI PESCE 2. 4,14 38 INSALATA DI MARE 24,14 22
CAPPON MAGRO 1 23,4,12,14 24 FLAN DI VERDURE 1.7 16
con Fonduta al Parmigiano

FOCACCIA DEL MARINAIO 1.4.7 16

con Stracciatella, Acciughe Cantabrico ACCIUGHE FRITTE A COTOLETTA 1.« 16

e Pomodorini Confit

PANSOTI CHIUSI A MANO 3,78 18 SPAGHETTI CON VONGOLE VERACI 22

in Salsa di Noci e Bottarga 1.4, 14

GNOCCHI NERI DI SEPPIA 1.2, 3 20 RISOTTO DI MARE 2. 4,12 24

con Zucchine e Gamberi min. 2 persone

St eca//wﬂ

PESCE NOSTRANO INTERO 42 10€/hg TAGLIATA DI TONNO 14,611 28

al Sale o alla Ligure in Crosta di Semi, Salsa Teriyaki e Spinaci

TRANCIO DI PESCATO 4.3 26 FILETTO DI MANZO 28

alla Ligure con Patate Dippers

TENTACOLI DI POLPO ARROSTICCIATI 28 COTOLETTA DI MANZO 1.5.7 24

su Crema di Carote, Scalogno alla Milanese con Patate Dippers

allAceto Balsamico 12,14

INSALATA MISTA 8 VERDURE GRIGLIATE 8

PATATE DIPPERS 8

FANTASIA DI FRUTTA 10 CHEESE CAKE 1.3.7 10

TORTINO AL CIOCCOLATO ©.3.7 10 CROSTATINA 1.3,7 10

con Cuore Fondente con Crema Pasticcera e Frutta Fresca

TIRAMISU .3.7 10 SORBETTO E GELATO o) 8
| Coperto 3€ |

1- GLUTINE | 2 - CROSTACEI E DERIVATI | 3 - UOVA | 4 - PESCE E DERIVATI | 5 - ARACHIDI E DERIVATI | 6 - SOIA E DERIVATI | 7 - LATTE E DERIVATI | 8 - FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI
9 - SEDANO E DERIVATI | 10 - SENAPE E DERIVATI | 11 - SEMI DI SESAMO E DERIVATI | 12 - ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI | 13 - LUPINO E DERIVATI | 14 - MOLLUSCHI E DERIVATI



