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SPECIALITA PRIMI PIATTI
+ Crudo di pesce €45 « Trofie*" al pesto” €18
gamberi®, scampi®, osiriche, fonno, salmone® con palafe e fagiolini
Raw seafood: prawns®, scampi®, oysters, tuna, salmon* Trofie pasta®*: with pesto®, potatoes and green beans
+ Ostriche - Selezione Speciale + Gnocchetti € 25
Oysters - Special Selection con vongole, pesto e gel al limone
Graocechetti with clams, pesio, and femon gel
+ Tartare di tonno €24
con salsa ponzu, crema di avocado e chips di pane + Gyoza* di carne €25
Tuna tartare with ponzu sauce, avocado cream, and bread chips con crema di zucchine® trombetia e caviale di soia
Meat gyoza® with trumpet zucchini cream® and soy caviar
+ Yitello €22
con fondo arrosio, polvere di cappero e spuma lonnala « Primo del giorno -
Veal with roast jus, caper powder; and tuna foam First course of the day
+ Battuta di gambero® rosso €28 = - - :
con crema di zneca e polline commestibile I piatti del giorne verranno illustrati dal nostro staff
Red prawn® tartare with pumpkin cream and edible pollen The dishes of the day will be illustrated by our siaff
MENU MARE MENU TERRA
+ Tentacoli di polpo** €22 + Tagliere di salumi e formaggi piccolo /small - € 16
con vellutata di carote, scalogno al balsamico e salsa verde Selection of cured meats and cheeses grande/big - € 30
Octopus tentacles®” with carmi velouté, balsamic shallot, and green sauce
+ Filetto di manzo al pepe verde € 35
+ Scampi* € 45 con millefoglie di patate
con salsa rosa, salsa terivaki e riduzione al mandarino Beef fillet with green peppercorn sauce
Langoustines® with cocktail sauce, terivaki sauce, and mandarin redvction and potato millefeuille
« Baccala a bassa temperatura €31 * Filetto di manzo ai porcini €35
con conlis di pomodorini, terva di taggiasche e olio al basilico Beef fillet with porcini mushrooms
Low-temperature cooked salf cod . Cavrd al matalise €129
with cherry tomato coulis, laggiasca olive soil, and basil oil con cavotine al burvo, insalata alla grighia & fondo bruno
o diidee Rack of suckling pork with butier-glazed baby carrois,
, q*lam“" fr!ﬁi €20 grilled letfuce, and brown stock
Fried calamari
Patatine fritte** €8
+ 1l nostro pesce seconde disponibilita del giormo € 12/etto : French fries™
Our fish according fo availability of the day € 12/100g.
| + Verdure grigliate €8 |
Grilled vegetables iy
In caso di allergie richiedere la tabella di allergeni al nostro staff’
In case of allergies request the allergen table from our staff *Prodotto abbattuto / Flash frozen product  **Prodotte congelate / Frozen product =
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